PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A L’ADJUDICACI O DEL SERVEI DE
PROTECCIO | SALUT ALIMENTARIA DINS EL MARC D'ACTUAC IO DEL
DEPARTAMENT DE SALUT PUBLICA DE L’AJUNTAMENT DE Rl POLLET.

Article 1 - Definicié i justificacié del projecte

El servei de proteccio de la salut i salut alimentaria s’adreca a vetllar per la salut de la
poblacié de Ripollet, mitjancant la vigilancia i el control sanitari dels establiments
alimentaris del municipi amb I'objectiu de minimitzar els riscos per a la salut derivats
del productes alimentaris.

L’autoritzacié sanitaria de produccid, emmagatzematge i comercialitzaci6 de carn
fresca i els seus derivats, els establiments minoristes de carn i els seus derivats que
limitin la comercialitzacié dels seus productes al propi municipi, necessiten per al seu
funcionament aquesta autoritzacio sanitaris, que ha de ser atorgada per I'Ajuntament.

Article 2 — Ambit d’actuacio

L'ambit d'actuacioé sera el municipi de Ripollet, i seran objecte tots els establiments
alimentaris (inclou les activitats d’elaboracid, manipulacié, emmagatzematge, venda i
consum d’aliments) prévia autoritzacié del departament de salut publica .

Article 3 — Métode de Treball

El departament de salut publica donara un llistat amb les autoritzacions sanitaries que
s’hagin d’efectuar, relacionades amb els aliments i altres elements ambientals.

Article 4 — Objectius Generals
« Promoure que els establiments alimentaris s'adequin a la normativa sanitaria
vigent

« Promoure que els establiments alimentaris compleixin amb les practiques
correctes d’higiene especifiques del sector.

« Vetllar per la correcta aplicacié dels autocontrols basats en I' APPCC (Analisi
de perills i punts de control critic)

Article 5 — Objectius Especifics
« Col-laborar en la promoci6 d’habits saludables en 'ambit de la salut alimentaria.

« Col-laborar i assessorar, en materia d’higiene i seguretat alimentaria, en els
processos administratius previs a I'obertura d’'un establiment alimentari.

+ Realitzar campanyes d’inspeccié periodiques amb I'objectiu de garantir i
millorar la qualitat sanitaria dels establiments alimentaris sempre a peticié del
departament de salut publica.



Realitzar campanyes d’inspeccié periodiques en els menjadors col-lectius
socials i realitzar tasques d'assessorament per implantar un sistema
d’autocontrol i avangar en la qualitat dietetica, nutricional i higiénica dels
menjadors col-lectius

Col-laborar en els processos d’informacié sobre I'adopcié d’animals domestics
abandonats al municipi.

Col-laborar en els programes de promocié i protecci6 de la salut del
departament de salut publica.

Col-laborar en les campanyes informatives en I'ambit de la salut adrecades a la
poblacio.

Article 6 -Activitats de Prevenci6 i Promocio de la Salut

Les activitats es podran dur a terme sempre a peticié del departament de salut publica
podran ser les segients:

Elaboracié d'un protocol administratiu per tramitar I'autoritzacié sanitaria de
funcionament .Requisits i Formularis. Sector carni minorista i Restauracio
col-lectiva
a. Establiments en funcionament
b. Establiments nous

Inspeccions en establiments alimentaris Confecci6 de cens
Campanyes d'inspeccio. Elaboracio d’'un protocol d’'inspeccions. Requeriment.
Inspeccid in situ i aixecament d’acta, Notificacié de mesures correctores .Visita
de comprovacio
Obtencid, lectura i classificacio de normativa. Elaboracio d’arxiu.
Sectors:Alimentacid, Aigua de consum huma, Animals de companyia, Piscines,
Legionel-la, Pircings, tatuatges, bronzejat, Sanitat ambiental.
Creacio d'un projecte de Proteccio de la Salut 2008-2009.
Elaboracié de la documentaci6 relativa al conveni a establir entre 'Agéncia de
Proteccio de la Salut i I'Ajuntament de Ripollet
Elaboraci6 d’'un cens d’establiments

= Restaurants, bar - restaurants, bars

= Rostisseries - menjars preparats

» Comerg minorista d’alimentacio

= Sector carni minorista

= Restauracio col-lectiva social, CEIPS Escoles Bressol, Ludoteques,

Residéncies

= Obradors pa i pastisseria

» Forns, forns degustacio

» Piscines de publica concurréncia

= Centres de pircing, tatuatge, bronzejat

= |nstal-lacions de legionel-la d’alt i baix risc
Recepcid, supervisio i arxiu de:

» Informes del Farmaceutic Titular sobre control de:

0 Obradors de pa i pastisseries
0 Autocontrols de SOREA

= Certificacions de control de les torres de refrigeracio ubicades al municipi

Cursos de formacié



Article 7 — Perfils Tecnic

El departament de salut publica considera que el perfil tecnic per a dur a terme el
programa de proteccid i salut alimentaria ha de ser el d'un llicenciat en Veterinaria.

Article 8 — Relacions de Coordinacio,

Per a la realitzacié del Projecte de proteccié de la salut i salut alimentaria s'ha de
coordinar amb els departaments municipals d'activitats, medi ambient, serveis socials ,
educacié, OAC, urbanisme policia local i els que per temes especifics s'hagi de
col-laborar; laboratoris acreditats, ICS, Generalitat de Catalunya , Diputacio de
Barcelona, empreses subministradores de menjar preparat, centres escolars,
associacions, i tots aquells que sigui necessari per dur a terme el programa de salut
publica.

Article 9 - Organitzacié. Calendari i horari

El departament de Salut Publica esta dotat d'un cap tecnic, i 2 administratius, un d'ells
responsable de tota I'administracio del Departament i l'altre responsable de Consum i
OMIC.

La dedicacié s’ha valorat que sigui en horari de mati fins a un maxim 20 hores
setmanals.

Article 10 — Recursos Materials

L'adjudicatari haura de tenir els recursos necessaris per a dur a terme l'activitat
encomanada, i el departament de salut puablica podra , en cas de necessitat, cedir els
recursos que per a la realitzaci6 de l'activitat hagi de posar-se a disposicid de
I'adjudicatari (despatx, telefon i ordinador)

Article 11— Asseguranca d’accidents

L'adjudicatari ha de fer-se carrec de la contractacié d’'una asseguranca d’accidents en
cas de que hagi ho consideri

Ripollet, 10 de juny de 2008.
Montserrat Mas i Carrillo.



